TO JE RECEPT ZA ZELO SLASTNE ROGLJICKE. PROBLEM JE LE,
KER JIH LAHKO HITRO POJES. (® Dy

NAREDILA SVA ROGLJICKE PO TEM RECEPTU (SLIKA1,2):

UPORABIMO PRIMORSKO
POSEBNO MOKO.

i le iz izbranih vrst pSenlc. Odllitna je za sadn
f o ek toof. potico, Sarkel) s sabifie: ol




| ZMESAMO VSE
A SESTAVINE KOT PISE

NA ZADNIJI STRANI
MOKE.

NAJPREJ ZMESAMO IN
ZGNETEMO

SESTAVINE ZA TESTO.




IN NATO SESTAVINE ZA
NADEV.

L KO ZGNETEMO TESTO GA
88y PUSTIMO POCIVATI 40MIN.

|Z TESTA NAREDIMO KROGLE. IZ VSAKE KROGLE TESTA
NAREDIMO PREMER 25CM IN IZREZEMO TRAKCE NA
PRIBLIZNO 16 DELOV.



NA VSAK IZREZAN TRAKEC DAMO
KEPICO OREHOVEGA NADEVA IN
NAREDIMO ROGUICEK.

ROGUJICKE PECEMO 15MIN NA 180
STOPINJ.

TAKO IZGLEDAJO SPECENI ROGLIICI.

MMM... RES SO ODLICNI. PRIPOROCAVA, DA JIH @%/
TUDI VI KDAJ NAREDITE. ‘




